
 
 

 
 

 
LE MENU ‘GOÛT DE FRANCE’ 

22 mars 2016 
 
 
 

LES AMUSE-BOUCHES 
Acras de morue 

Sandwich d’oignon et crème aigre doux 
Cylindre croustillant espuma de maïs au 

citron 
Stockfisch-Bällchen 

Zwiebelsandwich mit Sauerrahm 
Knusperiger Zylinder mit Mais-

Zitronenschaum 
 

! " 
 

LE FOIE GRAS 
de canard (F) en terrine 

Gelée de pommes Granny Smith et gingembre 
Haugemachte Entenleberterrine (F) 

Granny Smith-Gelée mit Ingwer  
 

! " 
 

LE TURBOT 
en filet poché au Vermouth 

Fricassé d’asperges crues et cuites 
Caviar ‘Amur Imperial’ 

Steinbutt mit Wermut pochiert 
Rohes und gekochtes Spargelfrikassee 

Kaviar ‚Amur Imperial‘ 
 

! " 
 

LE FENOUIL 
en sorbet safranée arrosé à l’Absinth 

 Fenchelsorbet mit Safran  
und Absinth beschwipst 

 
! " 

 
LA CÔTE DE VEAU 

(CH) rôtie à la réglisse 
Jus pur Arabica 

Mousseline d’artichauts 
Méli-mélo de tubercules 

Kalbsrückensteak (CH) mit Süssholz 
gebraten 

Arabica-Kaffeejus 
Artischocken-Mousseline 

Wurzelgemüse 
 

! " 
 

LES FROMAGES 
français sélectionnés par l’éleveur de 

fromage  
‘Maître Antony‘ 

Fruits à la moutarde 
Französische Käseauswahl vom Käser  

Maître Antony 
Senffrüchte 

 
! " 

 
LE CHOCOLAT 

Dulce en tartelette à l’orange 
Tuile au sésame et miel 

Glace vanille à la crème double de 
Normandie 

Dulce-Schokoladentörtchen mit Orange 
Sesamcracker mit Honig 

Vanilleglacé mit Doppelrahm aus der 
Normandie  

 
! 
 
 

  
  
 

Menu CHF 140 
 

Set de vins CHF 45 
(4 verres) 


