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LES AMUSE-BOUCHES

ACRAS DE MORUE
SANDWICH D’OIGNON ET CREME AIGRE DOUX
CYLINDRE CROUSTILLANT ESPUMA DE MAIS AU
CITRON
STOCKFISCH-BALLCHEN
ZWIEBELSANDWICH MIT SAUERRAHM
KNUSPERIGER ZYLINDER MIT MAIS-
ZITRONENSCHAUM

T 5D

LE FOIE GRAS

DE CANARD (F) EN TERRINE
GELEE DE POMMES GRANNY SMITH ET GINGEMBRE
HAUGEMACHTE ENTENLEBERTERRINE (F)
GRANNY SMITH-GELEE MIT INGWER

T 5D

LE TURBOT

EN FILET POCHE AU VERMOUTH
FRICASSE D’ASPERGES CRUES ET CUITES
CAVIAR ‘AMUR IMPERIAL’
STEINBUTT MIT WERMUT POCHIERT
ROHES UND GEKOCHTES SPARGELFRIKASSEE
KAVIAR ,AMUR IMPERIAL®

T 5D

LE FENOUIL

EN SORBET SAFRANEE ARROSE A L’ABSINTH
FENCHELSORBET MIT SAFRAN
UND ABSINTH BESCHWIPST

T 5D

LA COTE DE VEAU

(CH) ROTIE A LA REGLISSE
Jus PUR ARABICA
MOUSSELINE D’ARTICHAUTS
MELI-MELO DE TUBERCULES
KALBSRUCKENSTEAK (CH) MIT SUSSHOLZ
GEBRATEN
ARABICA-KAFFEEJUS
ARTISCHOCKEN-MOUSSELINE
WURZELGEMUSE

T 5D

LES FROMAGES

FRANGAIS SELECTIONNES PAR L’ELEVEUR DE
FROMAGE
‘MATTRE ANTONY"®
FRUITS A LA MOUTARDE
FRAN7AOSISCHF KASFAIISWAHI VOM KASFR



